Paprika Afrodita

Von Grin auf Orange-gelb reifender
Paprika mit gestaucht blockigen, etwas
starker gerippten, dickwandigen
Friichten bis ca. 200 g. Mittelschnelle
Entwicklungszeit. Homogener
Pflanzenwuchs. Besonders fiir Anbau
unter Glas und Folie geeignet. Hohes
Ertragspoten- tial. Ausgezeichneter
Geschmack.

Zulu

Freilandpaprika mit attraktiven, schwarz-
roten Friichten. Diinnwandiger,
mittelgroRer Paprika. Die Friichte
wachsen aufrecht an der Pflanze.
Zunachst Schwarz, verfarben sie sich mit
zunehmender Reife in ein
Aubergineviolett und dann in Rot.
Attraktiv, zu Beginn geerntet pikant, aber
nicht scharf, mit zunehmender Reife
stlRer.

Rafaelus

Tiefgelber, groRer, langlich-blockiger
Paprika mit ausgezeichnetem
Geschmack und guten Ertragen.
Mittelfriihe Sorte mit gutem
Fruchtansatz. Die ca. 220 g schweren,
mitteldickwandigen Friichte erreichen
ihren optimalen Erntezeitpunkt wenn
die Farbe von Griin auf Gelb umschlagt.
Fiir warme Freilandlagen geeigent.

Barkan

Von ReinSaat geziichteter, mittelfriiher,
sehr ertragreicher, wuchtiger
Blockpaprika. Die groRen,
dickfleischigen, langlich-blockigen
Friichte mit frisch-fruchtigem Aroma
und ausgewogener Silke reifen von
dunkelgrin auf rot ab. Fruchtgewicht ca.
300 g.
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SAAT/

Saatgut aus
biologisch-
dynamischem
und organisch
biologischem
Anbau

Paprika Kasaya

Ertragreicher, mittelfriher, langlich-
spitzer Paprika vom Lamuyo-Typ mit
stabilem Pflanzenaufbau. Die Friichte
reifen von griin auf glanzend-tiefgelb ab,
sind knackig und relativ dickwandig.
Fruchtgewicht ca. 150g. Kasaya ist
auBerordentlich geschmackvoll mit
fruchtig-siRem Aroma

Sweet Palena

Sehr grol3e Paprika, langlich ertragreich
vom Lamuyo-Typ. Ausgesprochen guter
Geschmack. Ist enorm wiichsig und
sollte aufgeleitet werden. Die Friichte
werden zwischen 25 und 30 cm lang.

Corno Rosso

Die Sorte stammt aus Italien und ist eine
der beliebtesten Sorten dort,
entscheidend ist der Geschmack, denn
kein Italiener wiirde sich mit weniger
abgeben als dem Besten selbst!

Es sind wiichsige Pflanzen mit 25cm
langen Friichten. Das Fruchtfleisch ist
dick und schmeckt fruchtig-suR.

Neusiedler Ideal

Sehr bekannte, 6sterreichische
Freilandpaprika mit kleinen, blockigen,
diinnwandigen Friichten, die von gelb-
grin auf rot abreifen. Besonders in
grinem Reifestadium geerntet, beliebt
im Frischverzehr.




Runa

Kompakte, sehr standfeste Pflanzen
tragen zahlreiche dickfleischige,
paradeisformige, mittelgroRe Friichte,
die von griin nach dunkelrot abreifen.
Fruchtgewicht 100-120 g.
Geschmackvoller, stiRer Paprika mit
Eignung fiir Gewachshaus- und
Freilandkultur. Perfekt zum Fillen!

Snackpaprika Fritz

Die Sorte Fritz ist eine niedrige und
kompakt wachsende Minipaprika.
Mittelfrih reifend mit hohem
Ertragspotenzial. Robust und wiichsig,
sehr standfest. 10-12 cm lange, leicht
konische, dickwandige Friichte, die von
griin auf karmesinrot abreifen.
Besonders fir den Freiland-Anbau und
Anbau im Kibel oder Hochbeet
geeignet.

Snacking red

Kleine, spitze, rot gefarbte
Paprikafriichte mit gutem, stiSen
Geschmack, FruchtgroRe etwa 8 x 5 cm.
Idealer Snack, gedeiht an geschiitzten,
warmen Platzen auch im Freiland. Durch
den kompakten Wuchs auch sehr gut
geeignet fiir die Kultur auf Terrasse oder
Balkon im ausreichend grofRen GefaR.

Blockpaprika California

Wonder

Die Paprika 'California Wonder' bildet
aromatisch-siR und fruchtig
schmeckende Friichte, die bereits ab
August geerntet werden kdnnen. Fir das
optimale Wachstum der Paprika werden
ein sonniger Standort und durchlassiger,
nahrstoffreicher Boden bendtigt.




Paprika Goccia D'Oro

Die langlichen Friichte sind 15 cm lang
und reifen von hellgriin tGber gelb nach
rot. Bereits griingelb geerntet sind sie
schon herrlich aromatisch stR. Freiland
ist moglich, muss aber geschiitzt sein.

Paprika mit ein bisschen Scharfe und
Chilis

Paprika Samborckina

Dickfleischiger , breitkonischer Freiland-
Paprika mit guter Standfestigkeit.
Entwickelt viele schwere Friichte, die
von hellgelb auf rot reifen. Sie haben ein
bisschen Schéarfe und eignen sich daher
auch besonders gut zum einlegen.

Shishito

Der japanische Bratpaprika, der wie der
spanische Pimento de Padron ist, nur
kaum Scharfe aufweist. Die Pflanzen
wachesen Uppig uns sind sehr
ertragreich. Kurz auf den Griller oder in
die Pfanne, etwas Salz, fertig.
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568

PREIS-
GRUPPE

W

Wiener Calvill

Der Wiener Calvill kann sehr gut im
Freiland kultiviert werden und ist
reichtragend. Die kleinen flachen
Friichte sind dickfleischig und kdnnen
sowohl roh, als auch eingelegt und
gefiillt gegessen werden. Sie sind nur
leicht scharf und kdnnen daher auch gut
zum Kochen verwendet werden

Chilibell

Die kleinen glockenférmigen Friichte
sind scharf und sind optisch sehr
ansprechend. Sie tregen reich und
kénnen auch im Freiland kultiviert
werden. Sie eigenen sich sehr gut zum
Trocknen oder Einlegen.

Jalapeno Conchos

Jalapeno Conchoszahlt mit einer
Fruchtlange von bis zu 11 cm zu den
grofSten Jalapenos, wenn sie nicht sogar
die grofRte Sorte Gberhaupt ist. Dabei ist
die Scharfe aber sehr niedrig mit
lediglich 500 Scoville, der Geschmack
angenehm sif3. Dazu ist sie auch friiher
erntereif und somit ideal fiir den Anbau
in kiihleren Gegenden geeignet.




Medus
Gapsicum annuum

Scoville: 0-1.000
Schrfe: 0-2

Lombardo

Frih reifende, ertragreiche,
spiralférmige Chili-Sorte des Lombardo-
Typs. Mild-wdrzige Friichte, die von
dunkelgriin bis leuchtend rot reifen,
eignen sich fir den rohen Verzehr, zur
Herstellung von edelsiiBem
Paprikapulver und zum Einlegen sowohl
im dunkelgriinen als auch in vollstandig
reifem roten Zustand.

Pepper

H.: Sidamerika

Lila Luci

Mega ertragreich und super dekorativ -
das ist die Lila Luzi. Aus dunklem Laub
schauen zuerst lilafarbene Friichte
hervor, die dann Uber gelb zu orange
nach dunkelrot abreifen. Tolles Farbspiel.
Die Frichte haben eine ordentliche
Scharfe.

Aji Sanata Cruz

Sie hat groRe, langliche, rote Friichte,
die saftig und knackig sind und ein
tolles, fruchtiges Aroma bei einer
mittleren Scharfe haben. Sie ist ein guter
Ersatz fir die in Sidamerika haufig
verwendete Aji Escabeche und eignet
sich fur Salsas, Saucen, zum Grillen und
auch zum Trocknen.

Medusa Pepper

Die Schoten wachsen aufrecht in
Blscheln. Das erinnert etwas an das
Haupt der Gorgone Medusa. Die Friichte
haben praktisch keine Scharfe und einen
angenehmen stiBen Geschmack. Trotz
der geringen Grol3e der Pflanzen, sie
werden maximal 40 cm hoch, ist die
Sorte dullerst ertragreich.
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| Sugar Rush Peach
Capsicum baccatum

Scoville: 10.000-20.000
Schirfe: 6 H.: Wales

Sugar Rush Peach

Die Schoten schmecken der Farbe
entsprechend leicht nach siiRem Pfirsich
mit einem Hauch von Zitrusfriichten.
Auch die Bezeichnung ,Sugar” kommt
nicht von irgendwoher, es steckt
reichlich Zucker in dieser Sorte und
Schnecken fressen mit Vorliebe an den
Frichten.




